CC Maurienne Galibier - Ecole' St Michel ®
Du 13/04/2026 au 17/04/2026

Menu

Betteraves Bio @ - Vinaigrette a I'échalote

Cordon bleu de dinde FRO
/Cordon végétal
Printaniere de l[égumes

Cantal AOP@
Liégeois chocolat

Mélange de carottes et chou rapé (régional) O - sauce mayonnaise
Filet de colin d'Alaska MSC - Sauce Paprika
Riz de Camargue IGP piIaf(i’)

Suisse sucré
Eclair au chocolat

Salade verte - Vinaigrette
Quenelle nature - Sauce tomate

Haricots verts Bio persillés o)

Pont I'Evéque AOP©@
Galette des rois

Salade de pommes de terre, mais - Vinaigrette

Emincé de filet de poulet 0 - sauce champignons a la créme (viande)
[Falafels
Brocolis persillés

Yaourt Bio nature 5o
Banane @

Céleri rapé - Sauce facon remoulade
Chipolata

/Saucisse végétale (facon chipo)
Petits pois CE2 au jus

Saint Paulin

Compote pomme fraise

Vendredi

. O . @ ) s © Réai Nos menus sont succeptibles de modifications en fonction des approvisionnements
Bio L Origine France ® Produit labellis¢ % Régional Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous pour l'origine des viandes.
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Golters

Yaourt nature
Biscuit roulé a la confiture de fraise

Pain
Vache qui rit Bio ®

Fruit de saison
Madeleine

Verre de lait
Barre bretonne

Fruit de saison
Galettes bretonnes

Vendredi

. Nos menus sont succeptibles de modifications en fonction des approvisionnements
Bio Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous pour I'origine des viandes.



