CC Maurienne Galibier - Ecole' St Michel ®
Du 01/12/2025 au 05/12/2025

Menu

Perles de pates - Vinaigrette au ketchup

Emincé de cuisse de poulet O - sauce champignons
/Omelette nature

Carottes CE2 & I'ail @
Vercorais (régional) o
Orange Bio ®

Endives - Vinaigrette au miel

Jambon blanc issu de porc Label Rouge®
/Egrainé végétal de pois Bio @ - Sauce tomate
Penne Bio

Emmental Bio rapé ®
Flan au chocolat

Salade verte -, cro(itons nature - Vinaigrette

Boulettes au boeuf() - Sauce aux olives
/Boulettes panées de blé facon thai
Boulgour

Pont I'Evéque AOP@

Ananas

Chou rouge rapé - Vinaigrette aux pommes
Filet de Poisson pané Msc@
Epinards a la Béchamel

Yaourt nature BIO GAEC La Grange el
Quatre quart du chef nature

Betteraves Bio @ - Vinaigrette a la framboise
Quenelle nature - Sauce tomate

Haricots verts Bio persillés o)
Edam Bio 5o
Pomme VER@

Vendredi

O - (@) ) s Onagi ) Nos menus sont succeptibles de modifications en fonction des approvisionnements
Origine France “"Produit labellisé &’ Régional = Bio Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous pour I'origine des viandes.



