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Menu

Macédoine de légumes - Sauce mayonnaise
Pastachiches (pois chiches) HVE, sauce basquaise
Emmental Bio rapé @

Prune

Paté de campagne CE2 (&

[Terrine de légumes

Filet de limande MSC - Sauce a la lombarde
Purée de pommes de terre et carottes

Yaourt arOme fruits exotiques lait de la ferme des Ayguees Qo
Raisin blanc

Salade de riz IGP @ - Vinaigrette
Galettes végétarienne

Petits pois CE2 aux oignons
Coulommiers

Poire

Taboulé (semoule Bio) Estival @

Réti de porc issu de porc Label Rouge@O - Sauce dijonnaise
/Quenelle nature - Sauce tomate

Haricots verts Bio persillés ®
Cantal AOP©
Banane Bio @

Salade verte - Vinaigrette a la moutarde a I'ancienne

Emincé de cuisse de poulet O - sauce aux herbes de Provence
[Egrainé végétal de pois Bio “9 - Sauce aux herbes de Provence
Gratin dauphinois

Suisse fruité

Gateau du chef aux abricots

Vendredi

. @ ) s O Réai O . Nos menus sont succeptibles de modifications en fonction des approvisionnements
Bio 7 Produit labellisé & Régional %7 Origine France Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous pour l'origine des viandes.



Yaourt nature
Gaufrette au chocolat
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Godters

Quatre quart
Compote pomme

Gaufrette a la vanille
Fruit de saison

Galettes bretonnes
Yaourt nature

Pain au lait
Barre de chocolat

Vendredi

Nos menus sont succeptibles de modifications en fonction des approvisionnements
Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous pour I'origine des viandes.



