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Menu

Carottes rapées - Vinaigrette a I'orange
Bolognaise de boeuf) ©

/Bolognaise de lentilles

Coquillettes Bio ®

Suisse fruité

Poire

Salade de blé aux petits Iégumes - Vinaigrette

Roti de dinde CE2) - Sauce tomate
/Quenelle nature - Sauce tomate
Gratin de poireaux

Cantal AOP@
Creme dessert a la vanille

Salade verte - Vinaigrette aux oignons rouges
Pain burger - Escalope de pouletO -, ketchup
/Pain burger - Cordon végétal - , ketchup
Pommes de terre noisette

Fromage fondu en tranche

Banane Bio

Endives - Vinaigrette aux agrumes
Filet de Poisson pané Msc @
Haricots verts Bio persillés o)
Vache qui rit Bio

Flan patissier facon pasteis de nata

Gaspacho
Batonnet pané de mozzarella -, ketchup
Purée de pommes de terre et potiron

Verre de lait Bio @
Gateau au yaourt vert du chef@

Vendredi

O . (1) ) D @ ) . Nos menus sont succeptibles de modifications en fonction des approvisionnements
Origine France * Plat signature =¥ Bio " Produit labellisé Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous pour I'origine des viandes.



Compote pomme
Palmier
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Godters

Yaourt nature
Moelleux au chocolat

Cake marbré
Compote pomme

Fruit de saison
Palet pur beurre

Pain au lait
Barre de chocolat

Vendredi

Nos menus sont succeptibles de modifications en fonction des approvisionnements
Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous pour I'origine des viandes.



