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® CC Maurienne Galibier - Ecole St Michel ®
® Du 06/04/2026 au 10/04/2026

Menu

Salade verte - Vinaigrette
Omelette nature fraiche
Pommes de terre cubes rissolées

Yaourt Bio nature @
Pomme VER(‘?)

Chou fleur CE2@ - Vinaigrette fagon cocktail

Bolognaise de boeuf) &
/Bolognaise de lentilles
Macaronis Bio
Emmental rapé

Banane @

Carottes rapées - Vinaigrette
Gratin de gnocchis de pommes de terre a la provencale
Yaourt aromatisé

Kiwi Bio

Haricots verts - Vinaigrette
Filet de Poisson pané Msc @
Epinards a la Béchamel

Tomme noire IGP®
Donuts

Vendredi

Nos menus sont succeptibles de modifications en fonction des approvisionnements

Bio . . .. . .
@ Bio @ Produit labellisé O Origine France o Plat signature Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous pour I'origine des viandes.



CC Maurienne Galibier - Ecole St Michel ®
Du 06/04/2026 au 10/04/2026
-

Golters

Pain au lait
Barre de chocolat

Verre de lait
Gateau saveur citron

Compote pomme
Gaufre liégeoise

Fruit de saison
Yaourt nature

Vendredi

Nos menus sont succeptibles de modifications en fonction des approvisionnements
Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous pour I'origine des viandes.



