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Menu

Macédoine de légumes - Sauce mayonnaise
Paupiette de dinde - Sauce au jus
/Omelette nature

Gratin de potiron

Pont I'Evéque AOP©@
Clémentine

Salade verte - Vinaigrette
Curry doux de carottes et pois chiche

Riz de Camargue IGP pilaf(?)
Edam Bio
Créme dessert vanille HVE au lait de la ferme Chambon © @

Paté de campagne CE2 ©

[Terrine de légumes

Dos de colin d'Alaska MSC au four

Epinards a la Béchamel

Yaourt ardme abricot au lait de la ferme des Ayguees o
Eclair au chocolat

Potage de potimarron o

Allumettes de porc fagon carbonara)
/Bolognaise de lentilles

Coquillettes Bio @
Emmental Bio rapé
Banane Bio

Vendredi

@ ) s ® pio O péai (1) ) O . Nos menus sont succeptibles de modifications en fonction des approvisionnements
Produit labellis¢ = Bio &’ Régional *-* Plat signature L. Origine France Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous pour I'origine des viandes.



Yaourt nature
Biscuit
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Golters

Brioche
, confiture fraise

Fruit de saison
Palmier

Barre bretonne
Compote pomme

Vendredi

Nos menus sont succeptibles de modifications en fonction des approvisionnements
Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous pour I'origine des viandes.



